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¢Por qué escoger BAP?

e BAP esta avalado por mas de 200 supermercados,
hipermercados y restaurantes a nivel mundial.

e Fundado por miembros de la industria del
pescado y marisco.

e Elprograma BAP cubre toda la cadena de
produccidn acuicola, incluida la planta de
procesamiento, la granja, el criadero y la fabrica
de piensos.

e Los estandares cubren los cuatro pilares de la
responsabilidad: ambiental, social, bienestar
animal, y seguridad alimentaria.

¢ No hay costes de licencia de uso del logo BAP.

e Referenciado y avalado por organizaciones
externas internacionales.

e Auditorias conducidas por empresas externas. La
certificacion no se consigue hasta que todas las
variaciones han sido remediadas.

e Una vez estan certificados, los productores pasan
a ser miembros de la Global Seafood Alliance
(GSA) y tienes acceso a todos los beneficios de
sus miembros.

La cadena de suministro
de la acuicultura

¢Quién puede conseguir
una certificacion?

BAP es el unico programa de certificacion
de acuicultura con estandares que cubren
toda la cadena de produccion, incluidas
plantas de procesamiento, granjas,
criaderos y fabricas de alimentos.

Ver los estandares
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https://www.bapcertification.org/Standards
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Responsabilidad
Ambiental

Cumplimiento de normas

que abordan temas como la
conservacion del habitat, la
calidad del agua y los efluentes.

Responsabilidad
Social

Evaluacion de las mejores practicas
en derechos humanos, legislaciéon
laboral y salud y seguridad de los
empleados.
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Avalado

Los estandares BAP se basan en los cuatro pilares de la producciéon
responsable de pescados y mariscos: responsabilidad ambiental, social,
seguridad alimentaria, y bienestar animal. Las normas de BAP abordan cada
uno de estos pilares a lo largo de toda la cadena de produccidn acuicola.

Seguridad Alimentaria

Garantias de que no se utilizan
antibidticos ni otros productos
quimicos prohibidos y que todos los
tratamientos quimicos aprobados se
llevan a cabo de forma responsable.

Salud y Bienestar
Animal
Mejores practicas en el cuidado de

los animales, abordando cuestiones
como el control de enfermedades.

Los estandares BAP son evaluados por organizaciones externas
reconocidas internacionalmente.

Organismos de Certificacion

Estos organismos de certificacion estan activos y reconocidos

por BAP. Para obtener este reconocimiento, estos deben estar

acreditados segun la Guia ISO/IEC 17065. Para consultar la lista mas
actualizada, visite el sitio web de BAP.

Distribuidores y Servicios
de Alimentacion

Mas de 200 supermercados, hipermercados y restaurantes de
servicios de alimentacion de todo el mundo se abastecen de
productores con certificacion BAP.

Dénde encontrar productos BAP


https://bapcertification.org/WhereToFind
https://www.bapcertification.org

Cémo conseguir la certificacion BAP

Se requiere una auditoria externa para obtener la certificacion BAP. El
proceso completo dura entre 4 y 6 meses desde la presentacion de la

solicitud hasta la obtencién de la certificacion.

Leer mas

Paso uno: Prepararse
Revisar el conjunto de estandares BAP aplicables a su
instalacion en bapcertification.org/standards.

Completar un formulario de autoevaluacion gratuito
para asegurarse de estar listo para una auditoria.
Para mas informacion, contacte con certification@
globalseafood.org

Paso dos: Aplicar

Completar la solicitud electrénica y el acuerdo.
BAP le enviara la factura de la auditoria.

Realizar el pago.

Paso tres: Se programa la auditoria.

El organismo de certificacion es asignado por BAP.

El organismo de certificacion contacta a la
instalacion para programar la auditoria.

Se confirman el auditor asignado a la instalacion y las
fechas de la auditoria.

ATLANTIC
SALMON

Paso cuatro: Finalizacién del proceso de auditoria.
El proceso dura aproximadamente 60 dias.

Auditoria in situ completa.
Se comparten las no conformidades con la instalacion.

Si es necesario, la instalacion envia las acciones
correctivas al auditor para abordar las no conformidades.

El auditor revisa y resuelve las no conformidades.

La auditoria se somete a una revisidon técnica por parte
del organismo de certificacion.

El organismo de certificacidon determina el cumplimiento
o incumplimiento de los estandares BAP.

Paso cinco: Reciba su certificado BAP

Pago licencia del programa

BAP envia la factura de la cuota del programa.
La instalacion paga la factura.

Una vez pagada, BAP emite el certificado de certificacion
a la instalacion con la carta de validacion.

La instalacion certificada aparece en la pagina del
productor en la web de BAP: bapcertification.org/
producers

Paso seis: Promocione su certificacion

Una vez que reciba su certificado,
colabore con el equipo de GSA para
promocionar la certificacion de su
instalacion. Solicite a su especialista en
certificacion que lo conecte con el equipo
de marketing de GSA para recibir el disefio
del logotipo y mas informacion sobre
oportunidades de marketing.

BARLIC CRACKED PEPPER
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